
低⾕蛋⽩⾹⽶



五常市优质的⾃然资源，赋予了低⾕蛋

⽩⾹⽶的独特的品质。这种⽓候条件使

当地收获的⼤⽶颗粒饱满、质地坚硬、

饭粒油亮、⾹味浓郁，⽔稻中⼲物质积

累多，营养成分⾼，可速溶解的双链糖

含量⾼，所以吃起来⾹甜。另外由于⽀

链淀粉含量⾼，⽶饭油性⼤，如果将⼀

碗⽶饭倒进另⼀碗⾥，空碗内挂满油珠，

连⼀颗饭粒都挂不上。⽶饭清淡略甜、

绵软略黏、芳⾹爽⼝。

产品特点



低⾕蛋⽩⾹⽶



低⾕蛋⽩⾹⽶

低⾕蛋⽩⾹⽶、由中国农科院培育

的第⼀个适合肾脏病和糖尿病患者

等肾功能障碍对蛋⽩质摄⼊量有特

殊要求的⼈群⻝⽤的天然种植的低

⾕蛋⽩低磷功能⽶



低⾕蛋⽩⾹⽶

低⾕蛋⽩⾹⽶量350kcal/100g，⼈体可

吸收蛋⽩<2.8g/100g（普通⼤⽶蛋⽩8-

12g/100g），磷56mg/100g（普通⼤⽶

磷100mg/100g），钾17mg/100g（普通

⼤⽶钾100mg/100g）硒13mg/100g⻝

⽤有饱腹感。在保证热量供给的情况下，

有效减少蛋⽩质和磷的摄⼊量，使⾎肌

酐维持原有⽔平，减轻肾脏负担，减轻

患者的精神、经济负担。



欣 赏


